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Technisch overzicht

JURA – If you love coffee

Hygiëne-
eigenschappen

CERTIFIED

JURA standaards
Variabele zetgroep van 5 t/m 16 g
Intelligent Pre-Brew Aroma System (I.P.B.A.S.©)
Intelligent voorverwarmen
Actieve bonenbewaking
Energie Spaar Modus (E.S.M.©) 2 niveaus
Hogedrukpomp, 15 bar 2
Thermoblok verwarmingssysteem 2
Parallelle doorloopsystemen 2
Filterpatroon CLARIS                                                            CLARIS Pro Blue
Bewaakte restwaterbak
Weergave onderhoudsstatus

Geïntegreerd spoel-/reinigings-  
en ontkalkingsprogramma

Waterhardheid instelbaar
JURA hygiëne: TÜV-gecertificeerd
Swiss made

Specifieke voordelen
Naam van producten wijzigen
Flat white met één druk op de knop 2
Latte macchiato met één druk op de knop 2
Caffè Latte met één druk op de knop 2
Cappuccino met één druk op de knop 2
Kannetje in espressokwaliteit
Aantal individueel programmeerbare specialiteiten 43

Naar keuze melk of melkschuim door elektrisch  
verstelbare luchttoevoer

JURA Technologie voor fijn schuim
Elektrisch verstelbare molen met keramische schijven 1
Snellere uitgifte van heet water  
(3 temperatuurniveaus)                                                 Ca. 0.5 l/min.

Poederdetectie voor tweede, voorgemalen koffiesoort

TÜV-certificaat voor gebruiksvriendelijke  
gebruiksaanwijzing

Instellingen en programmeermogelijkheden

Intelligent Pre-Brew Aroma System 
uitschakelbaar

Programmeerbare waterhoeveelheid voor koffie
Per bereiding instelbare waterhoeveelheid voor koffie
Programmeerbare koffiesterkte 5 niveaus
Per bereiding instelbare koffiesterkte
Bereidingstemperatuur programmeerbaar 3 niveaus
Melkhoeveelheid programmeerbaar
Heetwatertemperatuur programmeerbaar 3 niveaus

Rotary Switch voor intuïtieve menunavigatie
Individueel programmeerbare bereidingstoetsen 8

In- en uitschakeltijd volgens  
weekdagen toekenbaar

Individueel terugzetbare dagteller

Design en materiaal
Alu Frame Design© 3 mm aluminiumfront
Middenconsole in Piano Black
TFT-kleurendisplay
Venti Ports

In hoogte verstelbare combi-uitloop  
(Melk/Koffie) 70 – 159 mm

In breedte verstelbare combi-uitloop 20 – 50 mm
In hoogte verstelbare heetwateruitloop 69 – 165 mm
Kopjesverlichting amber
Kopjesverlichting wit
Sound Design

In cijfers
Inhoud waterreservoir 5 l
Koffieresidubak (porties) Ca. 40

Bonenreservoir met  
aroma-beschermdeksel 1 kg

Kabellengte Ca. 1.1 m
Spanning 220 – 240 V AC/10 A
Vermogen 2300 W
Gewicht 18.2 kg
Afmetingen (b x h x d) 37 × 55 × 49.7 cm
Testen  

Accessoires
Kopjeswarmer optioneel
Compressor Cooler Pro optioneel
Afrekeningssysteem optioneel
Set afvoer koffieresidu optioneel
Set afvoer restwater optioneel
Cateringmeubel optioneel
MDB aansluiting optioneel



De nieuwe GIGA X3 Professional voorziet in alles wat in een kantoortuin of in 
een pauzeruimte voor medewerkers telt: tot wel 31 individueel 
programmeerbare koffiespecialiteiten en 12 extra barista-recepten met één druk 
op de knop, waaronder de trendy flat white, een eenvoudige bediening en 
weinig werk bij het bijvullen dankzij het grote bonenreservoir met een inhoud 
van 1 kg en het aroma-beschermdeksel alsook de set afvoer restwater en de 
optionele set afvoer koffieresidu. Dankzij de geïntegreerde, met één druk op de 
knop te starten spoel- en reinigingsprogramma’s hoeft dagelijks zo min 
mogelijk tijd aan het onderhoud van het apparaat te worden besteed. Uw 
medewerkers zullen enthousiast zijn. Een groot waterreservoir en een grote 
koffieresidubak bieden bovendien flexibiliteit en mobiliteit.
 
Technologieën
Niet alleen de 31 specialiteiten, ook het startscherm kan individueel worden 
geprogrammeerd overeenkomstig de gelegenheid en de specifieke wensen 
van de klant. Het apparaat biedt u de mogelijkheid om de namen van 
producten naar keuze te wijzigen en deze producten overeenkomstig uw 
wensen op de display te rangschikken. De krachtige keramische schijfmolen 
garandeert gedurende vele jaren een snel, nauwkeurig, homogeen en 
gelijkmatig maalproces dat door elektronische motoren geregeld wordt. Een 
unieke bijzonderheid is de via een stappenmotor elektrisch verstelbare 
luchttoevoer in de combi-uitloop. Bij de bereiding van latte macchiato 
stroomt hierdoor automatisch eerst warme melk en vervolgens melkschuim 
in de glazen, en dat zonder pauze. Dit bespaart kostbare tijd.

Reiniging/hygiëne
Net zo eenvoudig als de bediening en de programmering is het onderhoud. 
Dankzij de geïntegreerde spoel-, reinigings- en ontkalkingsprogramma’s wordt 
het onderhoud tot een minimum gereduceerd, en is TÜV-gecertificeerde 
hygiëne gegarandeerd.

Individualiseerbaar
Dankzij een groot aanbod aan toebehoren zoals de kopjeswarmer, de 
melkkoeler, de set afvoer koffieresidu, de set afvoer restwater en de interface 
voor afrekeningssystemen alsmede dankzij een aantrekkelijk assortiment aan 
meubelen kan voor ieder toepassingsgebied een optimaal en aan de 
behoeften aangepaste totaaloplossing worden samengesteld.

Toepassingsgebieden

Ideaal voor vaste en  
variabele locaties zoals:
 Grote kantoren
  Seminaries
 Zelfbedieningszone

GIGA X3 Professional

PROFESSIONAL

Eerste kennismaking met de  
topklasse

Individueel programmeerbaar 
startbeeldscherm

Variabele dubbele uitloop  
met 2 uitlopen voor koffie  
en 2 voor melk.

Professionele keramische  
schijfmolen

Optioneel uit te breiden met set  
afvoer koffieresidu en restwater

Bereidingstijd

2 Ristretti
29 seconden

Warm water (200 ml) 
28 seconden

2 Espressi 
38 seconden

2 Koffie crème
1 minuut 3 seconden

Kan koffie (360 ml) 
2 minuten  33 seconden

2 Melkkoffies 
1 minuut 8 seconden

2 Latte macchiati 
1 minuut 31 seconden

2 Flat whites 
1 minuut 56 seconden

2 Cappuccini 
1 minuut 23 seconden


